
FICHE DE POSTE APROSELA 
Contrôleur qualité 

 
 
MISSIONS : 
 

- Assurer la mise en place et le respect de deux démarches qualité (sel artisanal) conformément 
aux procédures, instructions et supports correspondants. 

 
- Réaliser les audits des adhérents des deux démarches qualité, suivre la mise en œuvre, assurer 

leur conformité aux exigences qualité et réglementaires. Respect du planning d’audit. Assurer 
le suivi et la mise à jour de la base de données en fonction des audits réalisés. 

 
- Effectuer le reporting auprès de l’Animateur Qualité et des administrateurs. 

 
- Superviser la mise en place des actions correctives liées aux manquements. Coordonner les 

réclamations récurrentes. Mettre en place une démarche d’amélioration continue auprès des 
opérateurs concernés. 

 
- Animer des réunions avec les adhérents et/ou les administrateurs. 
- Intervenir en support technique auprès des administrateurs. 

 
- Respecter les engagements qualité. 

 
COMPETENCES ET CONNAISSANCES REQUISES : 
 

- Connaissance des structures et des procédés agricoles (saliculture en particulier). 
- Réglementation alimentaire en vigueur (règles d’hygiène et de sécurité alimentaire). 
- Méthode de conduite d’audit. Outils de résolution de problème.  

 
- Maîtrise du pack OFFICE, dont ACCESS. 

 
SAVOIR FAIRE ET SAVOIR-ETRE : 
 

- Autonomie. Capacité à travailler en équipe réduite dans un bureau pluridisciplinaire. 
- Bonnes capacités relationnelles. 
- Pédagogue, organisé et rigoureux. 
- Capacités d’écoute, d’analyse et de synthèse des problèmes qualité. 
- Esprit d'initiative. 

 
FORMATION ET EXPERIENCE PROFESSIONNELLE : 
 

- BTS ou équivalent. 
- Formation à l’audit. 
- Expérience professionnelle en milieu agricole, aquacole, alimentaire. 
- Expérience professionnelle en qualité alimentaire. 

 
Poste basé à Guérande (44). CDD de 4 mois (juin/septembre). Temps plein. 
Fin des candidatures le 23/04/20. 
 
Contact pour toute prise d'information : contact@aprosela-odg.fr 
Envoyez CV et courte Lettre de Motivation. 
 


